
Tiramisù 
# espresso al caffè 1-3-7-12 

€. 6.00 
 

Crema zabaione 
# con crumble al cacao, fragole e p.m. 1-3-7-12 

€. 6.00 
 

Bomba a mano 
# al cioccolato croccante con fragole, gelato, p.m. e nocciola caramellata 1-3-7-8 

€. 6.00 
 

Strudel di mele 
con gelato fiordilatte e Elisir Gambrinus 1-3-7-8-12 

€. 6.00 
 

Meringa 
con cioccolata calda: Classica o Noir Fondente 1-3-7-8 

€. 6.00 
 

Spaccata di torrone 
con nocciole piemontesi e calice di moscato 3-8-12 

€. 6.00 
 

Cestino di pasta sfoglia 
con frutta fresca e gelato 1-3-7-8 

€. 6.00 

 

Sorbettone al limoncello e liquirizia 1-3-7-12 
€. 5.00 

 

Sorbettone al Braulio 1-3-7-12 
€. 5.00 

 

Sorbettone alla Mela verde e Calvados 1-3-7-12 
€. 5.00 

 
 

Affogato al Elisir Gambrinus 
gelato fiordilatte, vino Raboso e cioccolato Kroccant  1-3-7-8-12 

€. 6.00 
 

Affogato al caffè 1-3-7-8 Mini affogato al caffè 1-3-7-8 
€. 6.00     €. 4.00 

 

Paciugo      Paciughino  
gelato fiordilatte e amarene 1-3-7-8 gelato fiordilatte e amarene 1-3-7-8 

€. 6.00     €. 4.00 

 
Semifreddo Parfait al caffè 

crema di latte, uova e caffè con salsa caramello e amaretto 
€. 4.00 
  

 Calice di moscato 12 €. 3.00 
 Calice di passito 12 €. 6.00 

 
Per i Distillati con spaccata di cioccolato 

chiedere la Carta dei vini 

        

La Ristorazione dal 1957 

I Dessert  


